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SEGURIDAD ALIMENTARIA 
CON TODAS LAS GARANTÍAS

FOOD SAFETY WITH  
ALL THE GUARANTEES

SEGURANÇA ALIMENTAR  
COM TODAS AS GARANTIAS

LA SÉCURITÉ ALIMENTAIRE AVEC 
TOUTES LES GARANTIES

Na Thomil fabricamos e comercializamos produtos químicos 
para a Limpeza e Higiene Profissional. Mais de 65 anos de 
experiência no setor avalizam-nos. Fabricamos SOLUÇÕES. 
Soluções integrais, inovadoras e eficazes para problemas 
específicos, contribuindo para o progresso e bem-estar global 
dos nossos clientes. 

SANA FOOD CLEANTECH, a nossa inovadora gama de 
produtos para a indústria alimentar, foi concebida sob 
elevados padrões de qualidade, com o único objetivo 
de oferecer uma limpeza e desinfeção corretas, onde a 
SEGURANÇA de cada elo da cadeia alimentar é o pilar 
fundamental.

Implementamos protocolos de higiene adaptados às 
necessidades de cada empresa. Estudamos cada caso em 
particular, mediante uma estreita relação com o cliente. 
Oferecemos aconselhamento técnico, jurídico e ambiental, 
uma atenção profissional e cuidadosa. Prestar serviço é muito 
mais do que apenas oferecer excelentes produtos. 

A química mais avançada posta ao serviço da indústria 
alimentar,  para propor soluções eficazes, práticas e 
económicas.

Chez Thomil, nous fabriquons et commercialisons des produits 
chimiques pour le Nettoyage et l’Hygiène professionnelle. 
Nous sommes forts de plus de 65 ans d’expérience dans 
le secteur. Nous fabriquons des SOLUTIONS intégrales, 
innovantes et efficaces permettant de répondre à des 
problèmes spécifiques pour contribuer à la progression et au 
bien-être global de nos clients. 

SANA FOOD CLEANTECH, notre innovante gamme de 
produits destinés à l’industrie alimentaire, a été conçue selon 
des normes de qualité élevées dans le seul but d’offrir un bon 
niveau de nettoyage et de désinfection, plaçant la SÉCURITÉ 
au fondement de chaque maillon de la chaîne alimentaire.

Nous mettons en place des protocoles d’hygiène adaptés 
aux besoins de chaque entreprise. Nous étudions chaque 
cas de façon spécifique grâce à une relation étroite avec 
le client. Nous offrons des conseils techniques, juridiques 
et environnementaux, ainsi qu’un service professionnel et 
rapproché. Offrir un service vaut bien plus que de proposer 
d’excellents produits. 

La chimie la plus avancée mise au service de l’industrie 
alimentaire afin d’offrir des solutions efficaces, pratiques et 
économiques.

En Thomil fabricamos y comercializamos productos químicos 
para la Limpieza e Higiene Profesional. Más de 65 años de 
experiencia en el sector nos avalan. Fabricamos SOLUCIONES. 
Soluciones integrales, innovadoras y eficaces a problemas 
específicos, contribuyendo al progreso y bienestar global de 
nuestros clientes. 

SANA FOOD CLEAN TEACH, nuestra novedosa gama de 
productos para industria alimentaria ha sido diseñada bajo 
altos estándares de calidad con el único fin de ofrecer una 
correcta limpieza y desinfección, donde la SEGURIDAD 
de cada eslabón de la cadena alimentaria, es el pilar 
fundamental.

Implantamos protocolos de higiene adaptados a las 
necesidades de cada empresa. Estudiamos cada caso 
de manera particular mediante una estrecha relación 
con el cliente. Ofrecemos asesoramiento técnico, legal y 
medioambiental, una atención profesional y cercana. Dar 
servicio es mucho más que ofrecer excelentes productos. 

La química más avanzada puesta al servicio de la industria 
alimentaria para proponer soluciones eficaces, prácticas y 
económicas.

Thomil manufactures and markets chemical products for 
Professional Cleaning and Hygiene. Our over 65 years of 
experience in the sector are our guarantee. We manufacture 
SOLUTIONS – comprehensive, innovative and effective 
solutions to specific problems, contributing to the progress 
and overall well-being of our clients. 

SANA FOOD CLEANTECH, our innovative range of products 
for the food industry, has been designed under high-quality 
standards. Besides, it is aimed at ensuring proper cleaning 
and disinfection, and SAFETY of each link in the food chain is 
the key priority.

We implement hygiene protocols that are adapted to the 
needs of each company. We study each case individually, 
working hand-in-hand with the client. We offer technical, 
legal and environmental advice, as well as professional and 
attentive assistance. Providing a service involves much more 
than just offering excellent products. 

State-of-the-art chemicals at the service of the food industry 
to offer efficient, practical and economical solutions.
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DETERGENTES ALCALINOS NO ESPUMANTES  DETERGENTES ALCALINOS NÃO ESPUMANTES 
ALKALINE NON-FOAMING DETERGENTS  DÉTERGENTS ALCALINS NON MOUSSANTS

ALKA SAN-10
 ES   Detergente alcalino no espumante 

para limpieza automática, manual o CIP 
grado medio.
 PT   Detergente alcalino sem espuma 

para limpeza automática, manual ou CIP 
de grau médio.
 EN   Non-foaming alkaline detergent for 

automatic, manual or CIP medium grade 
cleaning.
 FR   Détergent alcalin non moussant 

pour le nettoyage automatique, manuel 
ou CIP grade moyenne.

SFAL0014 - 24 kg
SFAL0016 - 200 L 
SFAL0018 - 1.000 L

ALKA SAN-50
 ES   Detergente humectante alcalino 

sin espuma para limpieza automática, 
manual o CIP.
 PT   Detergente humectante alcalino 

sem espuma para limpeza automática, 
manual ou CIP. 
 EN   Non-foaming alkaline wetting 

detergent for automatic, manual or CIP 
cleaning.
 FR   Détergent mouillant non moussant 

pour le nettoyage automatique, manuel 
ou CIP.

SFAL0054 - 20 L
SFAL0056 - 200 L 
SFAL0058 - 1.000 L

ALKA GRAIN
 ES   Detergente sólido alcalino clorado 

sin espuma para predilución.
 PT   Detergente sólido alcalino clorado 

sem espuma para pré-diluição.
 EN   Alkaline chlorinated non-foaming 

solid detergent for pre-dilution.
 FR   Detergent alcalin chloré solide sans 

mousse pour predilution.

SFAL0092 - 20 kg

ALKA SAN-30
 ES   Detergente alcalino no espumante 

para limpieza automática, manual o CIP 
grado alto. 
 PT   Detergente alcalino sem espuma 

para limpeza automática, manual ou CIP 
de alta qualidade.
 EN   Non-foaming alkaline detergent 

for automatic, manual or CIP high grade 
cleaning.
 FR   Détergent alcalin non moussant 

pour le nettoyage automatique, manuel 
ou cip à haute performance.

SFAL0034 - 25 kg
SFAL0036 - 200 L 
SFAL0038 - 1.000 L

ALKA SAN-70
 ES   Detergente desincrustante alcalino 

clorado sin espuma para limpieza 
automática, manual o CIP.
 PT   Detergente desincrustante alcalino 

com cloro sem espuma para limpeza 
automática, manual ou CIP.
 EN   Non-foaming chlorinated alkaline 

descaling detergent for automatic, 
manual, or CIP cleaning.
 FR   Détergent alcalin chloré  sans 

mousse pour nettoyage automatique, 
manuel ou CIP.

SFAL0074 - 25 kg
SFAL0076 - 200 L 
SFAL0078 - 1.000 L

�����������
�����������
������������
������������

pH  

13 - 14

pH  

13 - 14

pH  

12,5 - 13,5

pH  

12,5 - 13,5

pH  

12 - 13

> 0,4 g/L > 0,45 g/100 L

> 0,30 g/100 L

> 10 g/L

> 2 g/L
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NEUTRAL F-5
 ES   Detergente espumante neutro 

de fuerte adherencia sobre materiales 
delicados y muy sucios.
 PT   Detergente para espuma neutra de 

forte aderência sobre materiais delicados 
e muito sujos.
 EN   Detergent for neutral foam with 

powerful adhesion on delicate and 
extremely dirty materials.
 FR   Détergent pour mousse neutre avec 

une forte adhésion sur les matériaux 
délicats et très sales.

SFEN0084 - 20 L
SFEN0086 - 200 L 
SFEN0088 - 1.000 L

NEUTRAL F-7 Forte
 ES   Detergente espumante neutro 

de fuerte adherencia en materiales 
delicados y con suciedad extrema.
 PT   Detergente para espuma neutra de 

forte aderência em materiais delicados e 
extremamente sujos.
 EN   Detergent for neutral foam with 

powerful adhesion on delicate and 
extremely soiled materials.
 FR   Détergent en mousse neutre 

à adhérence forte sur les matières 
délicates et en saleté extrême.

SFEN0184 - 20 L
SFEN0186 - 200 L 
SFEN0188 - 1.000 L

ALKA COMPRESS
 ES   Detergente alcalino super 

espumante para zonas verticales por 
espumación, inmersión o proyección.
 PT   Detergente alcalino super 

espumante para áreas verticais através 
de formação de espuma, imersão ou 
projeção.
 EN   Super foaming alkaline detergent 

for vertical areas for foaming, immersion 
or spraying. 
 FR   Detergent alcalin super moussant 

pour zones verticales par mousse, 
immersion ou projection

SFAL3004 - 20 L
SFAL3006 - 200 L 
SFAL3008 - 1.000 L

ALKA F-5000
 ES   Detergente alcalino espumante 

desincrustante de alta eficacia por 
cualquier método de aplicación.
 PT   Detergente alcalino com espuma 

desincrustante de alta eficácia por 
qualquer método de aplicação.
 EN   Alkaline foaming detergent for high 

efficiency descaling by any application 
method.
 FR   Détergent alcalin moussant 

détartrant à haute efficacité pour toute 
méthode d’application.

SFAL5004 - 22 kg
SFAL5006 - 200 L 
SFAL5008 - 1.000 L

ALKA F-1000
 ES   Detergente alcalino espumante de 

gran adherencia en áreas verticales para 
espumación, inmersión o spray.
 PT   Detergente alcalino com espuma 

de grande aderência em áreas verticais 
para a formação de espuma, imersão ou 
pulverização.
 EN   Alkaline foaming detergent, highly 

adherent in vertical areas for foaming, 
immersion or spraying.
 FR   Détergent moussant alcalin à haute 

adhérence aux zones verticales pour 
mousser, tremper ou pulvériser.

SFAL1004 - 20 L
SFAL1006 - 200 L 
SFAL1008 - 1.000 L

pH  

7,5 - 8,5

pH  

13 - 14

pH  

11,5 - 12,5

pH  

6,6 - 7

pH  

13 - 14

> 2 g/L > 5 g/L

> 30 g/L > 50 g/L

> 20 g/L

SANA Food CleanTech

DETERGENTES ESPUMA NEUTRA  DETERGENTES DE ESPUMA NEUTRA 
NEUTRAL FOAM DETERGENTS  DÉTERGENTS MOUSSE NEUTRE

DETERGENTES ALCALINOS ESPUMANTES  DETERGENTES ALCALINOS ESPUMANTES 
ALKALINE FOAMING DETERGENTS  DÉTERGENTS ALCALINS MOUSSANTS
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BACTER CLHOR
 ES   Limpiador desinfectante clorado de 

alta concentración para uso ambiental 
de superficies que soporten cloro, 
autorizado para industria alimentaria.
 PT   Desinfetante clorado bactericida e 

fungicida de alta concentração de uso 
verinário para superficies na industria 
agroalimentar.
 EN   Alkaline disinfectant chlorinated 

controlled foam bactericide, fungicide 
and virucide detergent.
 FR   Détergent alcalin désinfectant 

chloré bactericide, fongicide et virucide à 
mousse controlée.

SFDH204 - 22 kg
SFDH206 - 200 L 
SFDH208 - 1.000 L

����������������
�����������
�����������
������������
������������

BACTER QUAT
 ES   Limpiador bactericida y fungicida 

ph neutro.
 PT   Desinfetante bactericida, fungicida 

e virucida ph neutro.
 EN   Bactericide, fungicide & virucide 

disinfecting solution with ph neutro.
 FR   Solution nettoyante bactéricide, 

fongicide et virucide de ph neutre.

SFDH304 - 20 L
SFDH306 - 200 L 
SFDH308 - 1.000 L

�����������������
�����������
������������
������������

NEO QUICK
 ES   Desinfectante hidroalcohólico 

bactericida y virucida.
 PT   Desinfetante virucida e bactericida
 EN   Bactericide & virucide 

hydroalcoholic disinfecting solution.
 FR   Solution desinfectante 

hydroalcoolique bactericide et virucide.

SFDH501 - 750 ml
SFDH502 - 4 L
SFDH504 - 20 L
SFDH506 - 200 L 
SFDH508 - 1.000 L

����������������
������������
������������

pH  

12 - 13

NEO QUAT
 ES   Limpiador bactericida y fungicida 

ph neutro.
 PT   Desinfetante bactericida, fungicida 

e virucida ph neutro.
 EN   Bactericide, fungicide & virucide 

disinfecting solution with ph neutro.
 FR   Solution nettoyante bactéricide, 

fongicide et virucide de ph neutre.

SFDH404 - 20 L
SFDA406 - 200 L 
SFDH408 - 1.000 L

��������������������
������������
������������
������������

�����������
�����������
������������
������������

pH  

12 - 13

CLHOR FOOD
 ES   Coadyuvante 

tecnológico, 
desinfectante para 
lavado de frutas y 
verduras.
 PT   Desinfectante de 

frutas e vegetais.
 EN   Fruit 

and vegetable 
disinfectant.
 FR   Nettoyant 

désinfectant pour 
fruits et légumes.

SFDH804 - 20 L
SFDH806 - 200 L 
SFDN808 - 1.000 L

OXYPURE BIO-5 HA
 ES   Desinfectante oxigenado 

inodoro no espumante en base 
peracético para circuitos y superficies.
 PT   Desinfetante oxigenado inodoro 

não espumante à base de ácido 
peracético para circuitos e superfícies.
 EN   Non-foaming odorless 

oxygenated disinfectant based 
on peracetic acid for circuits and 
surfaces.
 FR   Désinfectant oxygéné inodore 

antimoussant à base de peracétique 
pour circuits et surfaces.

SFDH904 – 30 kg
SFDH906 – 240 kg
SFDH908 – 1.200 kg

������������
������������

pH  

12

pH  

7 - 8

pH  

6,5 - 8,5

SANA Food CleanTech

DESINFECTANTES  DESINFETANTES  DISINFECTANTS  DÉSINFECTANTS

> 0,2 % > 1,5 %

Puro 
Pure 
Pur

> 4 %

> 2,5 %

DFM-30
 ES   Emulsión 

antiespumante de 
uso alimentario.
 PT   Emulsão 

antiespumante para 
uso alimentar.
 EN   Defoamer 

emulsion for food 
use.
 FR   Émulsion 

antimoussante à 
usage alimentaire.

SFDH104 – 20 L

pH  

4 – 5,5

pH  
< 3,5

>10 mg / kg

> 0,5%



8 | SANA Food CleanTech

DEEP PCT-5
 ES   Limpiador oxigenado en base a 

peracético para uso puro o aditivo de 
detergentes neutros o alcalinos. 
 PT   Limpador oxigenado à base de 

peracetic para uso puro ou aditivo em 
detergentes neutros ou alcalinos. 
 EN   Peracetic-based oxygenated 

cleaner for pure or additive use of 
neutral or alkaline detergents. 
 FR   Nettoyant oxygéné à base de 

peracétique pour usage pur ou additif 
des détergents neutres ou alcalins.

SFAC9004 - 20 L

SANA Food CleanTech

ÁCIDOS DESINCRUSTANTES DESOXIDANTES  ÁCIDOS DESINCRUSTANTES DESOXIDANTES  
DESCALING AND DEOXIDISING ACIDS  ACIDES DÉTARTRANTS DÉSOXYDANTS

DEEP NF-40
 ES   Detergente ácido desincrustante 

/ Descalcificador de alta eficacia no 
espumante para limpieza manual o CIP 
 PT   Detergente ácido desincrustante 

/ Descalcificador de alta eficácia sem 
espuma para limpeza manual ou CIP 
 EN   High efficiency non-foaming acid 

descaling / Water softening detergent for 
manual or CIP cleaning 
 FR   Détergent acide détartrant à haute 

efficacité, non moussant, pour nettoyage 
manuel ou CIP

SFAC0044 - Garrafa
SFAC0046 - Bidón 
SFAC0048 - Contenedor

DEEP F-20
 ES   Detergente ácido desincrustante 

rápido para superficies abiertas no 
espumante para limpieza manual o spray. 
 PT   Detergente ácido desincrustante 

rápido para superfícies abertas sem 
espuma para limpeza manual ou 
pulverização.
 EN   Fast acidic descaling detergent for 

open, non-foaming surfaces for manual 
or spray cleaning. 
 FR   Détergent acide détartrant rapide pour 

les surfaces ouvertes non moussant pour le 
nettoyage manuel ou la pulvérisation.

SFAC0024 - 20 L
SFAC0026 - 200 L 
SFAC0028 - 1.000 L

pH  

0,5 - 1,5

DEEP NF-50
 ES   Aditivo ácido neutralizante / 

Descalcificador y secante no espumante 
para lavado automático. 
 PT   Aditivo ácido neutralizante / 

Descalcificador e secante sem espuma 
para lavagem automática. 
 EN   Non-foaming acid neutralising / 

Water softening and drying additive for 
automatic washing. 
 FR   Additif acide neutralisant / 

Détartrant et séchant non moussant 
pour le lavage automatique.

SFAC0154 - 20 L
SFAC0156 - 200 L 
SFAC0158 - 1.000 L

pH  

2 - 3

DEEP F-6000
 ES   Detergente ácido desincrustante / 

Descalcificador espumante de superficies 
para spray o inmersión. 
 PT   Detergente ácido desincrustante 

/ Descalcificador com espuma de 
superfícies para pulverização ou imersão. 
 EN   Foaming acid descaling / Water 

softening surface cleaner detergent for 
spraying or immersing. 
 FR   Détergent acide détartrant / 

Adoucisseur de surface moussant pour 
pulvérisation ou immersion.

SFAC7004 - 20 L
SFAC7006 - 200 L 
SFAC7008 - 1.000 L

pH  

1,5 - 2,5

pH  

1

> 50 g / L > 0,7 %

> 0,4 g / L > 25 g / L

pH  

3,6

> 0,2%
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HIGIENE PERSONAL  HIGIENE PESSOAL  
PERSONAL HYGIENE  HYGIÈNE PERSONNELLE

HYDRO GEL
 ES   Jabón de manos de uso frecuente.
 PT   Sabonete para as mãos de uso 

frequente.
 EN   Hand soap for frequent use.
 FR   Savon pour les mains à usage 

fréquent.

HAHP006 - 4 L

BACTEROMIL GEL
 ES   Gel desinfectante hidroalcohólico 

para manos sin aclarado. Antiséptico, 
Levuricida y Virucida.
 PT   Gel desinfetante hidroalcoólico 

para as mãos sem enxaguamento. 
Antisséptico, levuricida e virucida.
 EN   Hydroalcoholic no-rinse hand 

disinfectant gel. Antiseptic, yeasticidal 
and virucide.
 FR   Gel hydro-alcoolique desinfectant 

pour les mains, sans rinçage. 
Antiseptique, levuricide et virucide.

HAHP061 - 4 L
HAHP062 - 500 ml

BACTEROMIL JABÓN
 ES   Jabón de manos hidratante.
 PT   Sabonete hidratante para as mãos.
 EN   Moisturising hand soap.
 FR   Savon hydratant pour les mains.

HAHP088 - 4 L

SANIDERM
 ES   Jabón dermoprotector para manos, 

baño y ducha.
 PT   Sabonete dermoprotetor para as 

mãos, banho e duche.
 EN   Dermoprotective hand, bath and 

shower soap.
 FR   Savon dermoprotecteur pour les 

mains, le bain et la douche.

HAHP026 - 4 L

�������������
�����������
������������
������������

DEGRASS D-40 BAC
 ES   Detergente desinfectante alcalino de 

un solo paso. Desengrasante bactericida, 
fungicida y virucida.
 PT   Desengordurante desinfetante 

bactericida, fungicida e virucida.
 EN   Food disinfectint and degreasing 

solution. Bactericide, fungicide and 
virucide detergent.
 FR   Solution dégraissante désinfectante 

alimentaire. Bactericide, fongicide et 
virucide.

SFDD2004 - 20 L
SFDD2006 - 200 L 
SFDD2008 - 1.000 L

���������������
������������
������������

pH  

12,5 - 13,5

SANA Food CleanTech

DESINFECTANTES EN UN SOLO PASO  DESINFETANTES DE FASE ÚNICA  
ONE-STEP DISINFECTANTS  DÉSINFECTANTS EN UNE SEULE ÉTAPE

> 1 %

pH  

6 - 7

pH  

6,5 - 7,5

pH  

6 - 7

pH  

6 - 7
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Dosificador 
BACTEROMIL
 ES   Dosificador de pulsador para 

jabones de manos y ducha 1 L de 
capacidad.
 PT   Doseador com botão de pressão 

para sabonetes para mãos e duche,  
com 1 L de capacidade.
 EN   Pump dispenser for hand and 

shower gel, 1 litre capacity.
 FR   Doseur à pompe d’une capacité de 

1 L, pour les savons pour les mains et la 
douche.

HADS001

Tótem Dosificador
 ES   Tótem movil de desinfección 

de manos con dosificador sensor 
contactless.
 PT   Totem móvel de desinfeção de 

mãos com doseador sensor contactless.
 EN   Mobile hand disinfection floor 

stand with contactless sensor dispenser.
 FR   Totem portable de désinfection 

des mains avec doseur à capteur sans 
contact.

HADS005K

Dosificador Sensor
 ES   Dosificador contactless activado 

por fotocélula para desinfectantes y 
jabones 0,9 L de capacidad.
 PT   Doseador contactless, acionado 

por fotocélula, para desinfetantes e 
sabonetes, com 0,9 L de capacidade.
 EN   Photocell-activated contactless 

dispenser for disinfectants and soap,  
0.9 L capacity.
 FR   Doseur sans contact activé par 

cellule photoélectrique d’une capacité de 
0,9 L, pour les désinfectants et le savon.

HADS004

Tótem Desinfección 
BACTEROMIL
 ES   Kit tótem desinfección con sensor.
 PT   Kit de desinfeção com sensor.
 EN   Disinfection kit with sensor.
 FR   Kit de désinfection avec capteur.

HADS006K



SANA Food CleanTech | 11

ROCIADORAS  PULVERIZADORES  SPRAYS  VAPORISATEURS

JET NEAT 15M1P LVDS029
 ES   Rociadora Spray Basic 1 producto 15 m manguera c/aclarado y soporte 1x5 L
 PT   Pulverizador Spray Basic 1 produto mangueira de 15 m, c/ enxaguamento e suporte 1x5 L
 EN   Spray System Basic 1 product 15 m hose w/rinsing system and bracket 1x5 L
 FR   Vaporisateur Spray Basic 1 produit 15 m de tuyau avec rinçage et support 1x5 L

PROTWIN
PROTWIN 15M 2P LVDS030
 ES   Rociadora Spray Basic 2 productos 15 m manguera c/aclarado y soporte 2x5 L
 PT   Pulverizador Spray Basic 2 produtos mangueira de 15 m, c/ enxaguamento e suporte 2x5 L
 EN   Spray System Basic 2 products 15 m hose w/rinsing system and bracket 2x5 L
 FR   Vaporisateur Spray Basic 2 produits 15 m de tuyau avec rinçage et support 2x5 L

PROWASH
PROWASH 15M 1P LVDS035
 ES   Rociadora Spray 1 producto 15 m manguera c/aclarado y soporte 1x5 L
 PT   Pulverizador Spray 1 produto mangueira de 15 m, c/ enxaguamento e suporte 1x5 L
 EN   Spray System 1 product 15 m hose w/rinsing system and bracket 1x5 L
 FR   Vaporisateur Spray 1 produit 15 m de tuyau avec rinçage et support 1x5 L

PROWASH 15M 2P LVDS036
 ES   Rociadora Spray 2 productos 15 m manguera c/aclarado y soporte 2x5 L
 PT   Pulverizador Spray 2 produtos mangueira de 15 m, c/ enxaguamento e suporte 2x5 L
 EN   Spray System Spray 2 products 15 m hose w/rinsing system and bracket 2x5 L
 FR   Vaporisateur Spray 2 produits 15 m de tuyau avec rinçage et support 2x5 L

 PROKLIN
PROKLIN 15M 1P LVDS041
 ES   Rociadora s/cubierta Spray 1 producto 15 m manguera c/aclarado y soporte 1x5 L
 PT   Pulverizador s/ tampa Spray 1 produto mangueira de 15 m, c/ enxaguamento e suporte 1x5 L
 EN   Spray System w/o cover 1 product 15 m hose w/rinsing system and bracket 1x5 L
 FR   Vaporisateur sans couvercle Spray 1 produit 15 m de tuyau avec rinçage et support 1x5 L

PROKLIN 15M 2P LVDS042
 ES   Rociadora s/cubierta Spray 2 productos 15 m manguera c/aclarado y soporte 2x5 L
 PT   Pulverizador s/ tampa Spray 2 produtos mangueira de 15 m, c/ enxaguamento e suporte 2x5 L
 EN   Spray System w/o cover 2 products 15 m hose w/rinsing system and bracket 2x5 L
 FR   Vaporisateur sans couvercle Spray 2 produits 15 m de tuyau avec rinçage et support 2x5 L

TROLEY
SK TROLEY LVDS039
 ES   Carro móvil inox para incorporar equipos rociadores y espumadores.
 PT   Carro móvel inox para incorporar equipamentos pulverizadores e espumadores.
 EN   Stainless steel rolling trolley for spraying and foaming equipment.
 FR   Chariot mobile en inox pour intégration d’équipements vaporisateurs et mousseurs.

DOSIFICACIÓN Y VARIOS  DOSAGEM E DIVERSOS  
DOSING AND MISCELLANEOUS  DOSAGE ET DIVERS
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ESPUMADORAS   ESPUMADORES  FOAMING MACHINES  MOUSSEURS

PROFOAM 15M 1P LVDS037
 ES   Espumadora aire comprimido 1 producto 15m manguera s/aclarado y soporte 1x5 L
 PT   Espumador de ar co mprimido 1 produto mangueira de 15 m, s/ enxaguamento e suporte 1x5 L
 EN   Compressed air foam cleaning station 1 product 15 m hose w/rinsing system and bracket 1x5 L
 FR   Mousseur à air comprimé 1 produit 15 m de tuyau sans rinçage et support 1x5 L

PROFOAM 20M 1P LVDS038
 ES   Espumadora aire comprimido 2 productos 20m manguera s/aclarado y soporte 2x5 L
 PT   Espumador de ar comprimido 2 produtos mangueira de 15 m, s/ enxaguamento e suporte 2x5 L
 EN   Compressed air foam cleaning station 2 products 15 m hose w/rinsing system and bracket 2x5 L
 FR   Mousseur à air comprimé 2 produits 15 m de tuyau sans rinçage et support 2x5 L.

PROFOAM-R 20M 1P LVDS045
 ES   Espumadora aire comprimido 1 producto 20m manguera c/aclarado y soporte 1x5 L
 PT   Espumador de ar comprimido 1 produto mangueira de 20 m, c/ enxaguamento e suporte 1x5 L
 EN   Compressed air foam cleaning station 1 product 20 m hose w/rinsing system and bracket 1x5 L
 FR   Mousseur à air comprimé 1 produit 20 m de tuyau avec rinçage et support 1x5 L

PROMULTICLEAN 20M 2P LVDS046
 ES   Espumadora aire comprimido 2 productos 20m manguera c/aclarado y soporte 2x5 L
 PT   Espumador de ar comprimido 2 produtos mangueira de 20 m, c/ enxaguamento e suporte 2x5 L
 EN   Compressed air foam cleaning station 2 products 20 m hose w/rinsing system and bracket 2x5 L
 FR   Mousseur à air comprimé 2 produits 20 m de tuyau avec rinçage et support 2x5 L

Foam Master 20M 1P LVDS047
 ES   Espumadora de aire comprimido de acero. 1 Producto, 20m de manguera con aclarado.
 PT   Espumador de ar comprimido de aço. 1 Produto, mangueira de 20 m, com enxaguamento.
 EN   Steel compressed air foam cleaning station. 1 Product, 20 m hose with rinsing system.
 FR   Mousseur à air comprimé en acier. 1 produit, 20 m de tuyau avec rinçage.

Central CB 0750 LVDS049
 ES   Central de bombeo lavado y aclarado, 2 usuarios simultáneos para espumas de alta calidad.
 PT   Central de bombeamento, lavagem e enxaguamento, 2 utilizadores simultâneos para espumas de alta qualidade.
 EN   Washing and rinsing pumping station, 2 simultaneous users for high-quality foams.
 FR   Centrale de pompage, de lavage et de rinçage, 2 utilisateurs simultanés pour mousses de haute qualité.

Central MOVIL MCL1050 LVDS050
 ES   Central móvil con compresor incorporado para 10Bar.
 PT   Central móvel com compressor incorporado para 10 bar.
 EN   Mobile station with built-in compressor for 10 Bar.
 FR   Centrale portable avec compresseur 10 Bars intégré.

CANYON HYDRO 24L AISI LVDS052
 ES   Cañón móvil para proyección espuma 8bar y manguera 10 L 24 L
 PT   Canhão móvel para projeção de espuma 8 bar, e mangueira 10 L e 24 L
 EN   Portable foam cannon, 8 bar and hose, 10 L 24 L
 FR   Canon portable pour la projection de mousse 8 bars et tuyau 10 L 24 L

CANYON HYDRO 50L AISI LVDS053
 ES   Cañon movil para proyección espuma 8bar y manguera 10 L 50 L
 PT   Canhão móvel para projeção de espuma 8 bar, e mangueira 10 L e 50  L
 EN   Portable foam cannon, 8 bar and hose, 10 L 50 L
 FR   Canon portable pour la projection de mousse 8 bars et tuyau 10 L 50 L
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PROPORCIONALES VENTURI  SISTEMAS PROPORCIONAIS VENTURI  
VENTURI PROPORTIONAL SYSTEMS   
SYSTÈMES PROPORTIONNELS VENTURI

PROMAX 1P 4LM P DPDI091
 ES   Diluidor venturi 1 producto para botellas a 4l/min activación palanca.
 PT   Diluidor Venturi 1 produto para garrafas a 4 l/min, com acionamento por alavanca.
 EN   Venturi dilution control system 1 product for bottles at 4 l/min lever activation.
 FR   Dilueur Venturi 1 produit pour bouteilles à 4 l/min activation par levier.

PROMAX 1P 14LM B DPDI093
 ES   Diluidor venturi 1 producto para cubos a 14l/min activación botón pulsador.
 PT   Diluidor Venturi 1 produto para baldes a 14 l/min, com acionamento por botão de pressão.
 EN   Venturi dilution control system 1 product for buckets at 14 l/min button activation.
 FR   Dilueur Venturi 1 produit pour seaux à 14 l/min activation par bouton-poussoir.

PROMAX 1P 30LM B DPDI095
 ES   Diluidor venturi 1 producto para gran volumen 30l/min activación botón pulsador.
 PT   Diluidor Venturi 1 produto para grande volume a 30 l/min ativação botão de pressão.
 EN   Venturi dilution control system 1 product for large volume at 30l/min button activation.
 FR   Dilueur Venturi 1 produit pour grand volume à 30 l/min activation par bouton-poussoir.

BOMBAS DOSIFICADORAS  BOMBAS DOSEADORAS  
DOSING PUMPS  POMPES DOSEUSES

PERISTÁLTICAS  PERISTÁLTICAS  PERISTALTIC  PÉRISTALTIQUES

SK PR-4 230Vac LVDS024
 ES   Bomba peristáltica caudal regulable hasta 4l/h para tensión de 230 vac tubo santoprene alcalinos.
 PT   Bomba peristáltica de caudal regulável até 4 l/h para tensão de 230 Vac tubo Santoprene alcalinos.
 EN   Peristaltic pump adjustable flow rate up to 4l/h for 230 VAC voltage, alkaline Santoprene tube.
 FR   Pompe péristaltique à débit réglable jusqu’à 4 l/h pour tension de 230 Vac, tuyau Santoprene alcalins.

SK PR-1 230Vac LVDS044
 ES   Bomba peristáltica caudal regulable hasta 1l/h para tensión de 230 vac tubo sekobrill ácidos.
 PT   Bomba peristáltica caudal regulável até 1 l/h para tensão de 230 Vac tubo Sekobrill ácidos.
 EN   Peristaltic pump adjustable flow rate up to 1l/h for 230 VAC voltage, acid Sekobrill tube.
 FR   Pompe péristaltique à débit réglable jusqu’à 1 l/h pour tension de 230 Vac, tuyau Sekobrill acides.

TWD-40 LL LVDS064
 ES   Sistema peristáltico doble integrado digital c/alarma y conductivímetro para 9l/h alcalinos y 1,5l/h ácidos.
 PT    Sistema peristáltico duplo integrado digital com alarme e medidor de condutividade para 9 l/h alcalinos e 
1,5 l/h ácidos.

 EN   Digital integrated double peristaltic system with alarm and conductivity metre for 9 l/h alkaline and 1.5 l/h 
acid dosing.

 FR    Système péristaltique double digital intégré avec alarme et conductimètre pour 9 l/h alcalins et 1,5 l/h 
acides.
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SELENOÍDE 

SK INVIKTA 01 LVDS021
 ES   Bomba electromagnética de membrana para grandes contrapresiones.
 PT   Bomba electromagnética de membrana para altas contrapressões.
 EN   Electromagnetic diaphragm pump for high back pressure.
 FR   Pompe à membrane électromagnétique pour hautes contre-pressions.

PROPORCIONALES 

PROP AFLAS D07 LVDS081
 ES   Bomba proporcional alto caudal para 1 producto + aclarado. Dilución 0,15 - 1,25% caudal 700l/h.
 PT   Bomba proporcional de alto caudal para 1 produto + enxaguamento. Diluição 0,15-1,25% caudal 700 l/h.
 EN   High flow rate proportional pump for 1 product + rinsing. Dilution 0.15-1.25% flow rate 700 l/h.
 FR   Pompe proportionnelle à haut débit pour 1 produit + rinçage. Dilution 0,15 - 1,25 % débit 700l/h.

PROP AFLAS D07 LVDS082
 ES   Bomba proporcional alto caudal para 1 producto + aclarado. Dilución 0,8 - 5,5% caudal 700l/h.
 PT   Bomba proporcional de alto caudal para 1 produto + enxaguamento. Diluição 0,8-5,5% caudal 700 l/h.
 EN   High flow rate proportional pump for 1 product + rinsing. Dilution 0.8-5.5% flow rate 700 l/h.
 FR   Pompe proportionnelle à haut débit pour 1 produit + rinçage. Dilution 0,8-5,5 % débit 700 l/h.

PREDILUCIÓN  PRÉ-DILUIÇÃO  PRE-DILUTION  PRÉDILUTION

SK Solution System 300 LVDS071
 ES   Sistema/depósito de dilución de sólidos para dosificación 300l completo s/bomba dosificadora.
 PT   Sistema/depósito de diluição de sólidos para dosagem de 300 l completa s/ bomba doseadora.
 EN   Solids dilution system/tank for dosing 300 l complete w/o dosing pump.
 FR   Système / Cuve de dilution des solides pour dosage 300 l complet sans pompe de dosage.

MS1B108C LVDS072
 ES   Bomba electromecánica a membrana directa para SK solution system de 120l/h.
 PT   Bomba eletromecânica de membrana direta para SK solution system de 120 l/h.
 EN   Electromechanical direct membrane pump for SK solution system 120 l/h.
 FR   Pompe à membrane électromagnétique directe pour SK solution system de 120 l/h.

VARIOS  DIVERSOS MISCELLANEOUS  DIVERS

DOSIFICACIÓN  DOSAGEM  DOSING  DOSAGE

EP BOMBA PP 2L DPDI026
 ES   Depósito bomba spray de presión previa para rociado de productos 2 L de capacidad.
 PT   Depósito bomba spray de pressão de admissão para pulverização de produtos 2 L de capacidade.
 EN   Pre-pressure spray pump tank for spraying products with a capacity of 2 L
 FR   Cuve pompe spray à pression préalable pour la vaporisation de produits avec une capacité de 2 L

Grifo YUMBO HEX DPDI006
 ES   Grifo válvula dosificador 3/4 rosca tapones de garrafas 20 L
 PT   Torneira válvula doseadora 3/4 rosca tampas de garrafas 20 L
 EN   Dosing valve tap 3/4 threaded 20 L bottle caps.
 FR   Robinet vanne de dosage 3/4 filetage bouchons de bouteilles 20  L
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EP BOT 630 PCED002
 ES   Botella rígida de pulverización para re-diluciones 630 ml.
 PT   Garrafa rígida de pulverização para rediluições 630 ml.
 EN   Hard spray bottle for re-dilutions 630 ml.
 FR   Bouteille rigide de pulvérisation pour re-dilutions 630 ml.

EP BOT 750 PCED004
 ES   Botella rígida c/tapón para re-diluciones 750 ml.
 PT   Garrafa rígida c/tampa para rediluições 750 ml.
 EN   Hard bottle w/cap for re-dilutions 750 ml.
 FR   Bouteille rigide avec bouchon pour re-dilutions 750 ml.

CYN PULV 1 PCPS002
 ES   Cabezal pulverizador spray canyon original para 50,000 pulsaciones bus apertura regulable.
 PT   Cabeça de pulverização spray Canyon original para 50 000 pulsações bico de abertura regulável.
 EN   Original Canyon sprayer head for 50,000 pulses with adjustable opening bus.
 FR   Tête pulvérisateur spray Canyon original pour 50 000 pulsations bus ouverture réglable.

TH PULV FOAM 1 PCPS003
 ES   Cabezal pulverizador formaespuma.
 PT   Cabeça de pulverização forma espuma.
 EN    Foam sprayer head.
 FR   Tête pulvérisateur de mousse.

GRANDES INSTALACIONES PERSONALIZADAS   
GRANDES INSTALAÇÕES PERSONALIZADAS   
LARGE CUSTOM INSTALLATIONS   
GRANDES INSTALLATIONS PERSONNALISÉES
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SANA FOOD CLEANTECH  (Guía de productos por aplicaciones)
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Alcalinos no  
espumantes

Alcalino  
Espumantes

Espumantes
 Neutros Desincrustantes Desinfectantes 1 paso

In
du
st
ria
 V
in
íc
ol
a

Prensa/Despalillado X X X X
Fermentadoras Inox X X X X
Tubos/Conducciones inox CIP X X X X X X X
Tubos/Conducciones inox abiertas X X X X X X X X
Depósitos clarificación X X X X X X X X X
Lavado de botellas X X X X
Embotelladoras X X X X X X X X

Pr
ec
oc
in
ad
os

Utensilios inox X X X X X X
Utensilios de aleaciones X X X X
Mezcladoras X X X X X X X
Freidoras Fritos/Cinta continua X X X X X
Hornos X X X X X
Extractores X X X X X X X X X
Peladoras/Cortadoras/Troceadoras X X X X X X X
Lavadoras de cestas/Cajas/Envases X X X X X X
Frutas sin pelar y verduras consumo crudo X

Cá
rn
ic
as

Recepción X X X X X X X X X

Sacrificio X X X X X X X x

Escaldado/Pelado X X X X X X

Despiece X X X X X X

Cámaras frigoríficas X X X X X X X X

El
ab
or
ac
io
ne
s D
iv
er
sa
s

Tubos/Conducciones inox CIP X X X X X X X
Tubos/Conducciones inox abiertos X X X X X X X
Utensilios/Herramientas inox X X X X X X
Utensilios/Herramientas aleaciones X X X X
Freídoras X X X X X
Marmitas cocción X X X X X X X X X
Hornos industriales autolavado X X X X X X
Hornos industriales X X X X X
Peladoras X X X X X X
Mezcladoras/Amasadoras X X X X X X X
Troceadoras/Pesadoras/Porcionadoras X X X X X X X
Dosificadoras X X X X X X X
Maquinaria de corte X X X X X X X X X
Extractores X X X X X X X X X
Herramientas/Utillaje inox X X X X X X
Herramientas/Utillaje no inox X X X
Lavadoras de ciclos X X X X X
Lavadoras de cinta continua X X X X X X
Suelos X X X X X X X X X
Sumideros/Trampas de grasas X X X X X X
Paredes/Techos X X X X X X

In
du
st
ria
  

Co
ns
er
ve
ra

Mesas de selección/Limpieza X X X X X X X
Troceado/Dosificación X X X X X X
Cocción/Elaboración X X X X X X X X X
Adicción/Enfriamiento X X X X X X X X
Lavadora de envases/Cestas/Cajas X X X X X X X X
Empaquetado/Etiquetado/Almacenado X X X X X X X

In
du
st
ria
 C
er
ve
ce
ra

Silos/Almacenes de cereales X X X X X X X X
Molinos/Mezcladoras de cereal X X X X X X X X
Tanques de Aireación/Maceración/Fermentación X X X X X X X X X
Depósitos inox X X X X X X X X X X X X
Cocción X X X X X X X X X
Depósitos de decantación X X X X X X X X
Intercambiadores/Enfriamiento X X X X X X X X
Centrífugas/Filtración X X X X X X X X

Be
bi
da
s R
ef
re
sc
an
te
s y
 Z
um

os

Planta tratamiento de aguas X X X X X X X X X X
Almacén/Cámaras de fruta fresca X X X X X X X
Lavadora de frutas X X X
Selección de frutas X X X X X X
Trituradora/Prensa/Molturadora X X X X X X X
Tubos/Conducciones inox CIP X X X X X X X
Tubos/Conducciones inox abiertos X X X X X X X X X X X X
Pasteurizadora X X X X X X
Depósitos almacenamiento granel X X X X X X X X X X
Lavadora de botellas X X X X X
Embotelladora/Envasadora X X X X X X X X X X
Frutas sin pelar y verduras consumo crudo X
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SANA FOOD CLEANTECH  (Guía de productos por aplicaciones)
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Alcalinos no  
espumantes

Alcalino  
Espumantes

Espumantes
 Neutros Desincrustantes Desinfectantes 1 paso

Li
co
re
s y
 D
es
til
ad
os

Trituradoras X X X X X X X X

Fermentadoras X X X X X X X X X

Destiladoras X X X X X

Maduración inox (no maderas) X X X X X X X X

Diluidoras/Mezcladoras X X X X X X X X

Filtradoras/Enfriadoras X X X X X X X X

Llenadoras/Envasadoras X X X X X X X X X X

Ag
ua
s M

in
er
al
es

Depósitos de recepción de la captación X X X X X X

Filtros retención de sólidos X X X X X

Tratamiento del agua X X X X X X X X X

Depósitos de almacenamiento X X X X X X X X

Lavadora de botellas (vidrio) X X X X X

Llenadora/Taponadora (sala blanca) X X X X X X X X X

In
du
st
ria
 A
ce
ite
ra

Recpción/Lavadora X X X X X X X X

Trituradora/Molturadora X X X X X X X X

Batidora calefactora X X X X X X X X

Centrifugadora/Filtradora X X X X X X X X

Depósitos de granel X X X X X X X X X

Depósitos de mezclado X X X X X X X X X

Lavadora de botellas (vidrio) X X X X X

Embotelladora/Envasadora X X X X X X X X

Qu
es
er
ía
s

Tanques de recepción X X X X X X X X X

Pasteurizadora X X X X X X

Tanques de filtración X X X X X X X X

Cubas de coagulación X X X X X X X X

Dosificadora de moldes X X X X X X X

Lavadora de moldes X X X X

Prensadoras X X X X

Emvasadoras/Embaladoras X X X X X X X X X

In
du
st
ria
 L
ác
te
a

Cisternas de recogida X X X X X X X X X X

Depósitos de recepción X X X X X X X

Pasteurizadora/Uperisadora (UHT) X X X X X X

Centrifugadora X X X X

Homogenizadora X X X X X

Refrigeradores (Cool Downing) X X X X X X X X

Depositos refrigerados X X X X X X X

Llenadoras/Envasadoras X X X X X X X X

Tubos/Conducciones inox CIP X X X X X X

Tubos/Conducciones inox abiertos X X X X X X X X X

Pa
na
de
ría
/P
as
te
le
ría

Silos/Depósitos de materias primas X X X X X X

Mezcladoras en seco X X X X X X X

Mezcladoras en húmedo X X X X X X X X X X

Cámaras de fermentación X X X X X X X X X X

Amasadoras X X X X X X X

Troceadoras/Dosificadoras X X X X X X X X

Moldeadoras/Moldes X X X X X X

Lavadoras de moldes X X X X

Lavadoras de bandejas X X X X

Hornos de cocción X X X X X X X

Enfriadoras X X X X X X X

Cortadoras X X X X X X

Envasadoras X X X X X X X X

Tr
an
sp
or
te
  

Al
im
en
ta
rio

Cisternas líquidos (vinos, zumos, lácteos, 
aceítes, cervezas, materias primas) X X X X X X X X

Contenedores de sólidos (cereales, frutos 
secos, semillas) X X X X X X

Cisternas/Bañeras para harinas, piensos, 
aditivos sólidos X X X X X X X X X



18 | SANA Food CleanTech

SANA FOOD CLEANTECH  (Guia de produtos por aplicações)
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Alcalinos  
não espumantes

Alcalinos  
espumantes

Espumantes 
neutros Desincrustantes Desinfetantes Um 

passo

In
dú
st
ria
 V
in
íc
ol
a

Prensa/Desengace X X X X
Fermentadora Inox X X X X
Tubos/Condutas inox CIP X X X X X X X
Tubos/condutas inox abertos X X X X X X X X
Tanques de clarificação X X X X X X X X X
Lavagem de garrafas X X X X
Máquinas de engarrafar X X X X X X X X

Pr
é-
co
zin
ha
do

Utensílios inox X X X X X X
Utensílios de ligas X X X X
Misturadoras X X X X X X X
Fritadeiras Fritos/Fluxo contínuo X X X X X
Fornos X X X X X
Extratores X X X X X X X X X
Descascadores/Cortadoras/Fatiadores X X X X X X X
Máquinas de lavar cestas/Caixas/Embalagens X X X X X X
Frutas não descascadas e legumes consumo cru X

Pa
ra
 C
ar
ne
s

Receção X X X X X X X X X

Abate X X X X X X X x

Branqueamento/esfola X X X X X X

Desmancha X X X X X X

Câmaras frigoríficas X X X X X X X X

El
ab
or
aç
õe
s D
iv
er
sa
s

Tubos/Condutas inox CIP X X X X X X X
Tubos/Condutas inox abertos X X X X X X X
Utensílios/Ferramentas inox X X X X X X
Utensílios/Ferramentas de ligas X X X X
Fritadeiras X X X X X
Marmitas de cozedura X X X X X X X X X
Fornos industriais com autolavagem X X X X X X
Fornos industriais X X X X X
Descascadoras X X X X X X
Misturadoras/Amassadeiras X X X X X X X
Fatiadores/Pesadoras/Porcionadoras X X X X X X X
Doseadoras X X X X X X X
Máquinas de corte X X X X X X X X X
Extratores X X X X X X X X X
Ferramentas/Utensílios inox X X X X X X
Ferramentas/Utensílios não inox X X X
Máquinas de lavar com ciclos X X X X X
Máquinas de lavar de fluxo contínuo X X X X X X
Pavimentos X X X X X X X X X
Sumidouros/Caixas de gordura X X X X X X
Paredes/tetos X X X X X X

In
dú
st
ria
  

Co
ns
er
ve
ira

Mesas de seleção/Limpeza X X X X X X X
Fatiagem/Dosagem X X X X X X
Cozedura/Elaboração X X X X X X X X X
Adição/ Refrigeração X X X X X X X X
Máquina de lavar embalagens/Cestas/Caixas X X X X X X X X
Empacotamento/ Etiquetagem/ Armazenagem X X X X X X X

In
dú
st
ria
 C
er
ve
je
ira

Silos/Armazéns de cereais X X X X X X X X
Moinhos/Misturadoras de cereais X X X X X X X X
Tanques de Arejamento/Maceração/Fermentação X X X X X X X X X
Tanques inox X X X X X X X X X X X X
Cozedura X X X X X X X X X
Tanques de decantação X X X X X X X X
Trocadores/ Refrigeradores X X X X X X X X
Centrífugas/Filtração X X X X X X X X

Re
fri
ge
ra
nt
es
 e
 su
m
os

Estação de tratamento de águas X X X X X X X X X X
Armazém/Câmaras de fruta fresca X X X X X X X
Máquina de lavar frutas X X X
 Seleção de frutas X X X X X X
Triturador/Prensa/Máquina de moagem X X X X X X X
Tubos/Condutas inox CIP X X X X X X X
Tubos/Condutas inox abertos X X X X X X X X X X X X
Pasteurizador X X X X X X
Tanques de armazenamento a granel X X X X X X X X X X
Máquina de lavar garrafas X X X X X
Engarrafador/embalador X X X X X X X X X X
Frutas sem descascar e legumes consumo cru X
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Alcalinos  
não espumantes

Alcalinos  
espumantes

Espumantes 
neutros Desincrustantes Desinfetantes Um 

passo

Li
co
re
s e
 b
eb
id
as
  

de
st
ila
da
s

Trituradores X X X X X X X X

Fermentadores X X X X X X X X X

Destiladores X X X X X

Maturação inox (não madeiras) X X X X X X X X

Diluidores/Misturadoras X X X X X X X X

Filtradoras/Arrefecedores X X X X X X X X

Enchedores/Empacotadoras X X X X X X X X X X

Ág
ua
s M

in
er
ai
s

Tanques de receção da captação X X X X X X

Filtros de retenção de sólidos X X X X X

Tratamentos de água X X X X X X X X X

Tanques de armazenamento X X X X X X X X

Máquina de lavar garrafas (Vidro) X X X X X

Máquina de enchimento/Máquina de tampar (Sala limpa) X X X X X X X X X

In
dú
st
ria
 d
e 
ól
eo
s  

al
im
en
ta
re
s

Receção/Máquina de lavagem X X X X X X X X

Triturador/Máquina de moagem X X X X X X X X

Batedeira com aquecimento X X X X X X X X

Centrifugadora/filtradora X X X X X X X X

Tanques para granel X X X X X X X X X

Tanques de mistura X X X X X X X X X

Máquina de lavar garrafas (Vidro) X X X X X

Engarrafador/embalador X X X X X X X X

Qu
ei
ja
ria
s

Tanques de receção X X X X X X X X X

Pasteurizador X X X X X X

Tanques de filtração X X X X X X X X

Cubas de coagulação X X X X X X X X

Doseadora de moldes X X X X X X X

Máquina de lavar moldes X X X X

Máquinas de prensar X X X X

Empacotadoras/embaladoras X X X X X X X X X

In
dú
st
ria
 d
e 
la
ct
ic
ín
io
s

Cisternas de recolha X X X X X X X X X X

Tanques de receção X X X X X X X

Pasteurizador/Esterilizador UHT X X X X X X

Centrifugadora X X X X

Homogeneização X X X X X

Refrigeradores (Cool Downing) X X X X X X X X

Tanques refrigerados X X X X X X X

Enchedores/Empacotadoras X X X X X X X X

Tubos/Condutas inox CIP X X X X X X

Tubos/Condutas inox abertos X X X X X X X X X

Pa
da
ria
/P
as
te
la
ria

Silos/tanques para matérias-primas X X X X X X

Misturadoras a seco X X X X X X X

Misturadoras de líquidos X X X X X X X X X X

Câmaras de fermentação X X X X X X X X X X

Amassadeiras X X X X X X X

Fatiadores/Doseadoras X X X X X X X X

Moldadoras/Moldes X X X X X X

Máquinas de lavar moldes X X X X

Máquinas de lavar bandejas X X X X

Fornos de cozedura X X X X X X X

Arrefecedores X X X X X X X

Cortadoras X X X X X X

Empacotadoras X X X X X X X X

Tr
an
sp
or
te
 de
  

pr
od
ut
os
 al
im
en
ta
re
s Cisternas de líquidos (Vinhos, sumos, produtos 

lácteos, óleos, cervejas, matérias-primas) X X X X X X X X

Recipientes para sólidos (Cereais, frutos 
secos, sementes) X X X X X X

Cisternas/Tanques para farinhas, rações, 
aditivos sólidos X X X X X X X X X
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Non-Foaming Alkaline 
Detergents

Foaming Alkaline 
Detergents

Neutral Foaming 
Detergents

Descaling  
Detergents Disinfectants One-Step 

Detergents

W
in
e 
In
du
st
ry

Pressing/Stemming X X X X
Stainless Steel Fermenter X X X X
CIP stainless steel tubes/piping X X X X X X X
Open stainless-steel tubes/piping X X X X X X X X
Clarification reservoirs X X X X X X X X X
Bottle cleaning X X X X
Bottling machines X X X X X X X X

Pr
ec
oo
ke
d

Stainless steel utensils X X X X X X
Alloy utensils X X X X
Mixers X X X X X X X
Fryers/Continuous belt X X X X X
Ovens X X X X X
Extractor hoods X X X X X X X X X
Peeling machines/Cutters/Shredding machines X X X X X X X
Basket/Box/Container Washers X X X X X X
Unpeeled fruits and vegetables raw consumption X

M
ea
t p
ro
ce
ss
in
g Reception X X X X X X X X X

Slaughter room X X X X X X X x

Blanching/Peeling X X X X X X

Cutting X X X X X X

Cold storages X X X X X X X X

Di
ve
rs
e 
pr
ep
ar
at
io
ns

CIP stainless steel tubes/piping X X X X X X X
Open stainless-steel tubes/piping X X X X X X X
Stainless steel utensils/tools X X X X X X
Alloy Utensils/Tools X X X X
Fryers X X X X X
Cooking kettles X X X X X X X X X
Industrial self-cleaning ovens X X X X X X
Industrial ovens X X X X X
Peeling machines X X X X X X
Mixers/Kneading machines X X X X X X X
Shredding machines/Weighting machines/Portioning machines X X X X X X X
Dosing machines X X X X X X X
Cutting machinery X X X X X X X X X
Extractor hoods X X X X X X X X X
Stainless steel tools/equipment X X X X X X
Not stainless steel tools/equipment X X X
Cycle washing machines X X X X X
Continuous belt washers X X X X X X
Floors X X X X X X X X X
Grease traps/sinks X X X X X X
Walls/ceilings X X X X X X

Ca
nn
in
g 
in
du
st
ry Sorting/Cleaning Tables X X X X X X X

Shredding/Dosing X X X X X X
Cooking/Processing X X X X X X X X X
Adding/Cooling X X X X X X X X
Container/Basket/Box washer X X X X X X X X
Packaging / Labelling / Storage X X X X X X X

Br
ew
in
g 
In
du
st
ry

Silos/Grain storage X X X X X X X X
Grain mills/mixers X X X X X X X X
Aeration/Maceration/ Fermentation Tanks X X X X X X X X X
Stainless steel reservoirs X X X X X X X X X X X X
Cooking X X X X X X X X X
Sedimentation tanks X X X X X X X X
Exchangers/Cooling X X X X X X X X
Centrifugation/Filtration X X X X X X X X

So
ft 
dr
in
ks
 a
nd
 ju
ic
es

Water treatment plant X X X X X X X X X X
Fresh fruit warehouse/chambers X X X X X X X
Fruit washer X X X
 Fruit selection X X X X X X
Grinder/Press/Milling machine X X X X X X X
CIP stainless steel tubes/piping X X X X X X X
Open stainless-steel tubes/piping X X X X X X X X X X X X
Pasteuriser X X X X X X
Bulk storage reservoirs X X X X X X X X X X
Bottle washer X X X X X
Bottler/Packer X X X X X X X X X X
Unpeeled fruits and vegetables raw consumption X
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Non-Foaming Alkaline 
Detergents

Foaming Alkaline 
Detergents

Neutral Foaming 
Detergents

Descaling  
Detergents Disinfectants One-Step 

Detergents

Li
qu
or
s a
nd
 d
ist
ill
at
es

Grinders X X X X X X X X

Fermenters X X X X X X X X X

Distillers X X X X X

Stainless steel ageing (not wood) X X X X X X X X

Diluters/Mixers X X X X X X X X

Filters/Coolers X X X X X X X X

Filling machines/Packing machines X X X X X X X X X X

M
in
er
al
 w
at
er

Catchment reception reservoirs X X X X X X

Solids retention filters X X X X X

Water treatments X X X X X X X X X

Reservoirs X X X X X X X X

Bottle washer (Glass) X X X X X

Filling machines/Capper (Cleanroom) X X X X X X X X X

Oi
l i
nd
us
tr
y

Reception/Washer X X X X X X X X

Grinder/Milling machine X X X X X X X X

Heated blender X X X X X X X X

Centrifuge/filter X X X X X X X X

Bulk tanks X X X X X X X X X

Mixing tanks X X X X X X X X X

Bottle washer (Glass) X X X X X

Bottler/Packer X X X X X X X X

Ch
ee
se
 fa
ct
or
ie
s

Receiving tanks X X X X X X X X X

Pasteuriser X X X X X X

Filtration tanks X X X X X X X X

Coagulation tanks X X X X X X X X

Mould dosing machine X X X X X X X

Mould washer X X X X

Presses X X X X

Packing machines/Packaging machines X X X X X X X X X

Da
iry
 in
du
st
ry

Collection tanks X X X X X X X X X X

Receiving tanks X X X X X X X

Pasteuriser/UHT treatment machine X X X X X X

Centrifuge X X X X

Homogenised X X X X X

Coolers (Cool Downing) X X X X X X X X

Refrigerated tanks X X X X X X X

Filling machines/Packing machines X X X X X X X X

CIP stainless steel tubes/piping X X X X X X

Open stainless-steel tubes/piping X X X X X X X X X

Ba
ke
ry
/C
ak
e 
sh
op

Raw material storage silos/tanks X X X X X X

Dry mixers X X X X X X X

Wet mixers X X X X X X X X X X

Fermentation chambers X X X X X X X X X X

Kneading machines X X X X X X X

Shredding machines/Dosing machines X X X X X X X X

Moulders/Moulds X X X X X X

Mould washers X X X X

Plate washers X X X X

Baking ovens X X X X X X X

Coolers X X X X X X X

Cutters X X X X X X

Packing machines X X X X X X X X

Fo
od
 tr
an
sp
or
t Liquid storage tanks (wines, juices, dairy 

products, oils, beers, raw materials) X X X X X X X X

Solid storage containers (grains, nuts, 
seeds) X X X X X X

Tanks/Equipment for flour, feed, and solid 
additive storage X X X X X X X X X
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Alcalins 
non moussants

Alcalins 
Moussants

Moussants 
neutres Désincrustants Désinfectants Une 

étape

In
du
st
rie
 V
in
ic
ol
e

Presse / Égrappage X X X X
Fermenteur Inox X X X X
Tuyaux / Conduites inox CIP X X X X X X X
Tuyaux / Conduites inox ouverts X X X X X X X X
Cuves de clarification X X X X X X X X X
Lavage des bouteilles X X X X
Embouteilleuses X X X X X X X X

Pr
éc
ui
ts

Ustensiles inox X X X X X X
Ustensiles en alliages X X X X
Mélangeurs X X X X X X X
Friteuses Frits / Bande continue X X X X X
Fours X X X X X
Extracteurs X X X X X X X X X
Éplucheurs / Coupeuses / Déchiqueteuses X X X X X X X
Laveuses de Corbeilles / Boîtes / Pots X X X X X X
Fruits non pelés et légumes à consommer crus X

Vi
an
de
s

Réception X X X X X X X X X

Abattage X X X X X X X x

Étuvage / Épluchage X X X X X X

Découpe X X X X X X

Chambres froides X X X X X X X X

Pr
ép
ar
at
io
ns
 D
iv
er
se
s

Tuyaux / Conduites inox CIP X X X X X X X
Tuyaux / Conduites inox ouverts X X X X X X X
Ustensiles / Outils inox X X X X X X
Ustensiles / Outils alliages X X X X
Friteuses X X X X X
Marmites de cuisson X X X X X X X X X
Fours industriels auto-nettoyage X X X X X X
Fours industriels X X X X X
Éplucheurs X X X X X X
Mélangeurs / Pétrins X X X X X X X
Déchiqueteuses / Peseuses / Portionneurs X X X X X X X
Doseurs X X X X X X X
Machinerie de coupe X X X X X X X X X
Extracteurs X X X X X X X X X
Outils / Ustensiles inox X X X X X X
Outils / Ustensiles non inox X X X
Laveuses à cycles X X X X X
Laveuses à bande continue X X X X X X
Sols X X X X X X X X X
Bacs / Pièges à graisse X X X X X X
Murs / plafonds X X X X X X

In
du
st
rie
 d
es
 

co
ns
er
ve
s

Tables de sélection / Nettoyage X X X X X X X
Déchiquetage / Dosage X X X X X X
Cuisson / Élaboration X X X X X X X X X
Additivation / Refroidissement X X X X X X X X
Laveuses de Pots / Corbeilles / Boîtes X X X X X X X X
Emballage / Étiquetage / Stockage X X X X X X X

In
du
st
rie
 B
ra
ss
ic
ol
e

Silos / Entrepôts de céréales X X X X X X X X
Moulins / Mélangeurs de céréales X X X X X X X X
Réservoirs d'Aération / Macération / Fermentation X X X X X X X X X
Cuves inox X X X X X X X X X X X X
Cuisson X X X X X X X X X
Cuves de décantation X X X X X X X X
Échangeurs / Refroidissement X X X X X X X X
Centrifugeuses / Filtrage X X X X X X X X

Bo
is
so
ns
 ra
fra
îc
hi
ss
an
te
s  

et
 ju
s d
e 
fr
ui
ts

Station de traitement de l'eau X X X X X X X X X X
Entrepôt / Chambres à fruits frais X X X X X X X
Laveuse de fruits X X X
 Sélection de fruits X X X X X X
Broyeur / Presse / Broyeur X X X X X X X
Tuyaux / Conduites inox CIP X X X X X X X
Tuyaux / Conduites inox ouverts X X X X X X X X X X X X
Pasteurisateur X X X X X X
Cuves de stockage en vrac X X X X X X X X X X
Laveuse de bouteilles X X X X X
Embouteilleuse / Emballeuse X X X X X X X X X X
Fruits non pelés et légumes à consommer crus X
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ALKA FOAM NEUTRAL ACID BAC FORCE

Alcalins 
non moussants

Alcalins 
Moussants

Moussants 
neutres Désincrustants Désinfectants Une 

étape

Li
qu
eu
rs
 e
t d
ist
ill
at
s

Broyeurs X X X X X X X X

Fermenteurs X X X X X X X X X

Distillateurs X X X X X

Maturation inox (non bois) X X X X X X X X

Dilueurs / Mélangeurs X X X X X X X X

Filtreuses / Refroidisseurs X X X X X X X X

Remplisseurs / Machines de conditionnement X X X X X X X X X X

Ea
ux
 M
in
ér
al
es

Cuves de réception du captage X X X X X X

Filtres de rétention des solides X X X X X

Traitements de l'eau X X X X X X X X X

Cuves de stockage X X X X X X X X

Laveuse de bouteilles (Verre) X X X X X

Remplisseuse / Boucheuse (Salle blanche) X X X X X X X X X

In
du
st
rie
 d
e 
l’h
ui
le

Réception / Laveuse X X X X X X X X

Concasseur / Broyeur X X X X X X X X

Mélangeur chauffant X X X X X X X X

Centrifugeuse / Filtre X X X X X X X X

Cuves en vrac X X X X X X X X X

Cuves de mélange X X X X X X X X X

Laveuse de bouteilles (Verre) X X X X X

Embouteilleuse / Emballeuse X X X X X X X X

Fr
om

ag
er
ie
s

Réservoirs de réception X X X X X X X X X

Pasteurisateur X X X X X X

Réservoirs de filtrage X X X X X X X X

Cuves de coagulation X X X X X X X X

Machine à doser pour moules X X X X X X X

Laveuse de moules X X X X

Presses X X X X

Machines de conditionnement / Emballeuses X X X X X X X X X

In
du
st
rie
 la
iti
èr
e

Citernes de collecte X X X X X X X X X X

Cuves de réception X X X X X X X

Pasteurisateur / Stérilisateur UHT X X X X X X

Centrifugeuse X X X X

Homogénéisée X X X X X

Réfrigérateurs (Cool Downing) X X X X X X X X

Cuves réfrigérées X X X X X X X

Remplisseurs / Machines de conditionnement X X X X X X X X

Tuyaux / Conduites inox CIP X X X X X X

Tuyaux / Conduites inox ouverts X X X X X X X X X

Bo
ul
an
ge
rie
 / 
Pâ
tis
se
rie

Silos / Cuves de stockage matières premières X X X X X X

Mélangeurs à sec X X X X X X X

Mélangeurs humides X X X X X X X X X X

Chambres de fermentation X X X X X X X X X X

Pétrins X X X X X X X

Déchiqueteuses/Doseurs X X X X X X X X

Moulins/Moules X X X X X X

Laveuses de moules X X X X

Laveuses de plateaux X X X X

Fours de cuisson X X X X X X X

Refroidisseurs X X X X X X X

Coupeuses X X X X X X

Machines de conditionnement X X X X X X X X

Tr
an
sp
or
t  

al
im
en
ta
ire

Citernes de liquides (vins, jus, produits 
laitiers, huiles, bières, matières premières) X X X X X X X X

Conteneurs pour les solides (céréales, 
fruits secs, graines) X X X X X X

Citernes pour farine, alimentation animale, 
additifs solides X X X X X X X X X
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SERVIÇOS CLEANFIX

Quase 50 anos na produção de máquinas para a limpeza 
e higiene profissional no mundo avalizam a Cleanfix e sua 
“qualidade suíça tradicional” como um fabricante com 
produtos totalmente orientados para os resultados a um 
preço muito competitivo. Com máquinas muito fiáveis, 
simples de manter e de manobrar para os operários. Máquinas 
seguras, silenciosas e muito eficazes.

A Cleanfix conta em toda a Europa e no resto do mundo com 
uma rede de excelentes profissionais, muito experientes que 
lhe fornecerá

• Todo o portfólio de produtos Cleanfix disponível para 
entrega imediata

• Um stock permanente de peças sobresselentes e acessórios

• Assistência técnica muito profissional e a preços 
competitivos

• Um serviço comercial profissional que o irá informar 
detalhadamente sobre a máquina mais adequada para 
cada uma das suas necessidades

• Demonstrações de produtos que lhe permitirão analisar 
cada produto Cleanfix em profundidade

• Toda a experiência e garantia de um dos maiores fabricantes 
europeus

Casi 50 años en la producción de maquinaria para la 
limpieza e higiene profesional en el mundo avalan a Cleanfix 
y su “tradicional calidad suiza” cómo un fabricante con 
productos totalmente orientados al resultado a un precio 
muy competitivo. Con máquinas muy fiables, sencillas de 
mantener y de manejar por parte de los operarios. Máquinas 
seguras, silenciosas y muy eficaces.

Cleanfix cuenta en toda Europa y el resto del mundo con 
una red de grandes profesionales, muy experimentados que 
pondrán a su disposición

• Todo el portfolio de productos Cleanfix disponible para 
entrega inmediata

• Un stock permanente de repuestos y accesorios

• Asistencia técnica muy profesional y a un precio competitivo

• Un servicio comercial profesional que le informará en 
detalle de la máquina más adecuada para cada una de sus 
necesidades

• Equipos para demostración que le permitirá analizar en 
profundidad cada producto Cleanfix

• Toda la experiencia y garantía de uno de los mayores 
fabricantes europeos

SERVICIOS CLEANFIX
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SERVICES CLEANFIX

Près de 50 ans dans la production de machines de nettoyage 
et d’hygiène professionnelles dans le monde accréditent 
Cleanfix et sa “ traditionnelle qualité suisse “ en tant que 
fabricant de produits très performants à un prix très compétitif. 
Des machines très fiables, faciles à entretenir et à manipuler 
par les opérateurs. Machines sûres, silencieuses et hautement 
efficaces.

Cleanfix dispose d’un réseau de grands professionnels très 
expérimentés à travers l’Europe et le reste du monde qui 
mettront à votre disposition :

• L’ensemble du portefeuille de produits Cleanfix disponible 
pour une livraison immédiate

• Un stock permanent de pièces détachées et accessoires

• Assistance technique très professionnelle à un prix 
compétitif

• Un service commercial professionnel qui vous informera 
en détail sur la machine la plus adaptée à chacun de vos 
besoins.

• Un équipement de démonstration qui vous permettra 
d’analyser en profondeur chaque produit Cleanfix.

• Toute l’expérience et la garantie d’un des plus grands 
fabricants européens

Almost 50 years’ experience in manufacturing professional 
cleaning and hygiene machinery all around the world 
endorse Cleanfix and its ‘traditional Swiss quality’ as a 
manufacturer with completely results-focused products at 
a very competitive price. Highly-reliable machines that are 
easy to maintain and operate. Safe, quiet and highly-efficient 
machines.

Cleanfix has a network of highly-experienced professionals 
throughout Europe and the rest of the world who will provide 
you with

• The entire Cleanfix product portfolio, available for 
immediate delivery

• A permanent stock of spare parts and accessories

• Highly-professional and competitively priced technical 
support

• A professional sales service for detailed information on the 
most suitable machine for each of your needs

• Product demonstrations to show the properties of the 
Cleanfix range

• All the experience and guarantee of one of Europe’s largest 
manufacturers

CLEANFIX SERVICES
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SERVIÇOS SANA

A Thomil Profesional acumulou nos últimos 65 anos toda 
a experiência na formulação e produção da química mais 
eficaz e sustentável para a limpeza e higiene profissional. 
Esta trajetória de sucesso levou-nos a apresentar-lhe agora 
esta nova família de produtos SANA FOOD CLEANTECH para 
a Indústria Alimentar.

SAT
Em caso de necessidade,  contamos com o melhor 
equipamento de diluição e dosagem de químicos para baixa, 
média ou alta pressão, tanto centralizados como individuais, 
e naturalmente, uma rede de assistência técnica altamente 
qualificada e experiente que lhe irá oferecer o melhor apoio e 
assessoramento. Sem demora.

 Planos de limpeza / Auditorias
Iremos aconselhá-lo com o seu Plano de Limpeza/Higiene 
adaptado às suas necessidades e instalações. Também 
iremos orientá-los sobre os controlos que podem ser 
realizados sem retirá-los de sua rotina diária, sem atrapalhar 
as tarefas habituais.

Testes periódicos de superfícies
Iremos verificar periodicamente se os seus planos de higiene 
estão a funcionar na perfeição. Iremos fazê-lo frequentemente, 
para garantir que a sua decisão tenha sido a mais adequada 
ao escolher os produtos SANA FOOD CLEANTECH. Iremos 
rever consigo os seus pontos críticos, as dosagens, métodos 
de aplicação e resultados. Sempre com o mesmo interesse e 
espírito, para que as coisas funcionem sem problema.

Formação contínua
As nossas equipas estão amplamente preparadas para o 
ajudar na formação do seu pessoal responsável pela higiene 
das suas instalações. Dispomos de planos de formação 
adaptados às suas necessidades, e adaptados à legislação 
em vigor.

Thomil Profesional ha acumulado en los últimos 65 años toda 
la experiencia en la formulación y producción de la química 
más eficaz y sostenible para la limpieza e higiene profesional. 
Esta trayectoria de éxito nos avala para presentarles ahora 
esta nueva familia de productos SANA FOOD CLEANTECH 
para la Industria Alimentaria.

SAT
En caso de necesidad, contamos con los mejores equipos 
de dilución y dosificación de químicos para baja, media o 
alta presión, tanto centralizados como individuales, y por 
supuesto una red de asistencia técnica muy cualificada 
y experimentada que les ofrecerá el mejor soporte y 
asesoramiento. Sin demoras.

Planes de limpieza / Auditorias
Les aconsejaremos con su Plan de Limpieza/Higiene 
adaptado a sus necesidades e instalaciones. También les 
orientaremos sobre aquellos controles que puedan llevar a 
cabo sin sacarles de su dinámica diaria, sin entorpecer sus 
labores habituales.

Test periódicos de superficies
Comprobaremos periódicamente que sus planes de 
higiene están funcionando a la perfección. Lo haremos a 
menudo para garantizarles que su decisión ha sido la más 
adecuada eligiendo los productos SANA FOOD CLEANTECH. 
Revisaremos junto a ustedes sus puntos críticos, las 
dosificaciones, métodos de aplicación y resultados. Siempre 
con el mismo interés y ánimo para que las cosas funcionen 
sin problema.

Formación continua
Nuestros equipos están sobradamente preparados para 
ayudarles con la formación de su personal al cargo de la 
higiene de sus instalaciones. Disponemos de planes de 
formación adecuados a sus necesidades y adaptados a la 
legislación vigente.

SERVICIOS SANA
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SERVICES SANA

Au cours des 65 dernières années, Thomil Professional a 
acquis toute l’expérience nécessaire pour la formulation et 
la production des produits chimiques les plus efficaces et 
durables pour le nettoyage et l’hygiène professionnels. Suite 
à ce palmarès de succès nous sommes ravis de vous présenter 
cette nouvelle famille de produits SANA FOOD CLEANTECH 
pour l’industrie alimentaire.

SAT
En cas de besoin, nous disposons des meilleurs équipements 
de dilution et de dosage chimique pour basse, moyenne 
ou haute pression, centralisés et individuels, et bien sûr 
d’un réseau d’assistance technique hautement qualifié et 
expérimenté qui vous offrira le meilleur soutien et conseil. 
Sans attendre.

Plans de nettoyage / Audits
Nous vous conseillerons avec votre Plan de Nettoyage/
Hygiène adapté à vos besoins et installations. Nous vous 
guiderons également sur les contrôles à effectuer sans vous 
sortir de votre dynamique quotidienne, sans retarder vos 
tâches habituelles.

Tests de surface périodiques
Nous vérifierons périodiquement que vos plans d’hygiène 
fonctionnent parfaitement. Nous le ferons souvent pour 
garantir que votre décision a été la plus appropriée en 
choisissant les produits SANA FOOD CLEANTECH. Nous 
passerons en revue avec vous les points critiques, les dosages, 
les modalités d’application et les résultats. Toujours avec le 
même intérêt pour que tout fonctionne correctement.

Formation continue
Nos équipes sont bien préparées pour vous aider dans la 
formation de votre personnel en charge de l’hygiène de vos 
installations. Nous avons des plans de formation adaptés à 
vos besoins et adaptés à la législation en vigueur.

Over the last 65 years, Thomil Profesional has accumulated 
a vast experience in formulating and producing the most 
effective and sustainable chemistry for professional cleaning 
and hygiene. Our successful background is our guarantee 
and it enables us to unveil this new range of products – SANA 
FOOD CLEANTECH – for the Food Industry.

SAT
Whenever required, we can provide the best chemical dilution 
and dosing equipment for low, medium or high pressure, 
both centralised and stand-alone, and of course a highly-
qualified and experienced technical support network that will 
offer you the best back up and advice. No delays.

Cleaning plans / Audits

We advise you on your Cleaning/Hygiene Plan, adapting it to 
your needs and facilities. We also advise you on controls that 
can be carried out on your daily routine, without hindering 
your everyday work.

Periodic surface testing
We will periodically check that your hygiene plans are running 
smoothly. This will be done on a regular basis to ensure that 
you were right to choose SANA FOOD CLEANTECH products. 
Your critical points, dosing, application methods and results 
will be checked by your side. With unerring interest and 
encouragement to make things run smoothly.

Continuous training
Our teams are more than ready to support you with the 
training of your hygiene personnel at your facilities. We have 
training plans tailored to your needs and adapted to current 
legislation.

SANA SERVICES
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