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®
DESINFECTANTE HIDROALCOHOLICO DE ACCION MICROBICIDA
READY TO USE PARA DESINFECCIONES DE CHOQUE

Food CleanTech

Desinfectante hidroalcohdlico microbicida listo para su uso para el tratamiento de todo tipo
de superficies que precisen de una limpieza y desinfeccidn rapida. Especialmente indicado
para desinfecciones intermedias, durante paros de produccién de equipos de llenado,
equipos de corte, equipos de envasado y cintas transportadoras de la industria alimentaria.

X Suférmula incorpora una potente sinérgica de alcoholes de alta eficacia que actian

r . con gran rapidez.
X Inmediato efecto desinfectante. Indicado para el tratamiento de superficies que

s BRI

precisen de procedimientos rapidos, para desinfecciones de choque y en procesos
productivos y manipulaciones.

X Adecuado para aplicar en superficies en contacto con alimentos.

X Disefiado especialmente para zonas, materiales o productos sensibles a la humedad.
Perfecto en procesos e industrias donde es necesario evitar la humedad en sus
métodos de desinfeccion para no afectar los productos que procesan: chocolates,
pasteleria, cremas, etc.

X Alta accion germicida. Bactericida, Virucida y Listericida. Efectivo frente a la
Salmonella.

X Sus efectos microbicidas son muy rapidos, dejando las zonas tratadas listas para su

uso en pocos minutos, evitando paradas prolongadas para procesos de desinfeccion.

No deja residuos sobre las superficies tratadas. Sin colorantes, idéneo para la

industria alimentaria.

Muy eficaz, seguro y poco invasivo.

La elevada volatilidad del producto permite un rapido secado.

Facilmente enjuagable. No necesita de aclarado posterior.

Listo para su uso. Sin dilucidn.

Muy econdmico por su elevada efectividad y tiempos de contacto rapidos.

REGISTRADO PARA USO AMBIENTAL N2 20-20/90-10499

REGISTRADO PARA INDUSTRIA ALIMENTARIA N2 20-20/90-10499-HA

X

X X X X X X

De acuerdo con los estudios realizados en un laboratorio acreditado por ENAC, el producto
cumple con las siguientes Normas:

ACTIVIDAD BACTERICIDA:

X Norma UNE-EN-13697 (bactericida) en condiciones limpias sin diluir al 100% y un
tiempo de contacto de 5 minutos a temperatura 23,62C frente a Pseudomonas
aeruginosa, Staphylococcus aureus, Escherichia coli, Enterococcus hirae, Listeria
monocytogenes y Salmonella typhimurim.

ACTIVIDAD VIRUCIDA:

X Norma UNE-EN-14476:2014 + A2:2019 (virucida). Producto testado frente a un
amplio rango de virus.

VIRUS CONCENTRACION giI)ENM'Il'D :og(E)
Polivirus 97% 120 segundos
Adenovirus 97% 120 segundos
Norovirus murino 97% 120 segundos

Al tener eficacia frente a Adenovirus y Norovirus, se considera que el producto tiene actividad virucida
general y es eficaz frente a todos los virus con envoltura como el Coronavirus, HIV, Hepatitis...
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SANA@
Compatible con todo tipo de superficies.

Food CleanTech

" SFDH501: Pulverizador 750 ml
[ SFDH502: Garrafa 4 |

T SFDH504: Garrafa 20 |

D SFDH506: Bidon 200 |

L L]

i
SFDH508: Contenedor 1000 |

Virucida: Aplicar puro con 2 minutos de contacto y pasar un pafo humedo.
Bactericida: Aplicar puro con 5 minutos de contacto y pasar un pafio hiumedo.
No mezclar nunca con otros productos.

Mezcla acuosa en base a una sinérgica de alcoholes (Isopropanol - Ethanol) y tensoactivos.
No contiene colorantes ni perfumes. Producto 100% SIN FOSFATOS.

Desinfectante microbicida
Liguido transparente

Incoloro

Olor a alcohol

Densidad (20°): 825 - 875 kg/m3
pH: 6,5 - 8,5

X X X X X X

RESTRINGIDO A USOS PROFESIONALES. Consérvese Unicamente en el recipiente de origen. En caso de
accidente, consultar al Servicio Médico de Informacidn Toxicolégica: Tf. 91 562 04 20. Consulte la Ficha
de Seguridad del producto.

Los tensoactivos contenidos en este producto cumplen con el criterio de biodegradabilidad estipulado
en el Reglamento (CE) n2 648/2004 sobre detergentes. Las materias primas de todos los productos
SANA Food CleanTeach se ajustan estrictamente a los criterios exigidos por la ECHA (European Chemicals
Agency) para el cumplimiento del reglamento REACH con el fin de mejorar la proteccién de la salud
humana y el medio ambiente.
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sl La informacién aqui contenida se ha preparado basada en nuestros actuales conocimientos. Puede ser modificada sin Thom'l
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