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SANA

Food CleanTech

NEUTRAL
F-5

000000000060

Detergente desengrasante neutro con gran poder espumante e inhibidores de corrosion.
Muy adecuado para la limpieza de todo tipo de superficies. Especialmente indicado para
superficies delicadas. Elimina facilmente grasas y restos de materia organica. Apto para la
limpieza de maquinaria en industria alimentaria.

CARACTERISTICAS

X Excelente poder desengrasante. Elimina de inmediato todos los residuos proteicos,
lipidicos, hidratos de carbono y residuos minerales. Muy eficaz sobre grasas orgdnicas e
inorganicas como lubricantes, grasas consistentes y refrigerantes.

Recomendado para la limpieza general de superficies y utensilios en la industria
alimentaria y cocinas institucionales.

Puede utilizarse con todo tipo de aguas.

Amplio rango de temperaturas de trabajo.

Indicado para limpiezas manuales, por proyeccidn, rociado o por inmersién.

Muy rentable debido a sus bajas dosis de empleo.

Su espuma super activa, optimiza el proceso de limpieza y facilita el enjuague posterior.
No deja residuos y evita posibles contaminaciones. Ahorra energia y agua.

Facil y rdpido aclarado

X

X X X X X X X

COMPATIBILIDAD

Compatible con metales blandos tipo aluminio y materiales plasticos.

MODO DE EMPLEO

Sprayado: Aplicar diluido 0,5-3,5%. 30s de contacto, friccion y aclarado.
Inmersidn: Diluir 0,2-2%. Sumergir 5-15min, friccién y aclarado.
No mezclar nunca con otros productos.

COMPOSICION

Mezcla acuosa a base de agente acomplejante, conservantes y tensoactivos sin colorantes
ni perfumes afiadidos. Producto 100% SIN FOSFATOS.

PROPIEDADES FiSICO — QUIMICAS

Detergente concentrado de alto poder desengrasante
Liquido viscoso

Color beige

Olor caracteristico

Densidad (20°): 1023 - 1027 kg/m3

pH: 7,5 - 8,5

X X X X X X

FORMATOS DE VENTA
) SFENO0084: Garrafa 20 kg

= SFEN0086: Bidon 200 kg
20 SFEN0088: Contenedor 1000 kg
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Fosforo Total: <0,1%

Food CleanTech Nitrégeno Total: <0,1%
DQO: 260 g Oy/I

RESTRINGIDO A USOS PROFESIONALES. Consérvese Unicamente en el recipiente de origen. En caso
de accidente, consultar al Servicio Médico de Informacion Toxicoldgica: Tf. 91 562 04 20. Consulte
la Ficha de Seguridad del producto.

Los tensoactivos contenidos en este producto cumplen con el criterio de biodegradabilidad
estipulado en el Reglamento (CE) n? 648/2004 sobre detergentes. Las materias primas de todos
los productos SANA Food CleanTeach se ajustan estrictamente a los criterios exigidos por la ECHA
(European Chemicals Agency) para el cumplimiento del reglamento REACH con el fin de mejorar la
proteccion de la salud humana y el medio ambiente.
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